NORMAS DE VENDIMIA 2022 (aprobadas por pleno el 15/07/2022)
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1.- BASE LEGAL.

EL articulo 26 de la Ley 8/2005, de 10 de junio, de la Vifa y del Vino de Castillay Leon y el
Decreto 50/2018, de 20 de diciembre, por el que se aprueba el Reglamento de las
Denominaciones Geogréficas de Calidad Alimentaria de Castilla y Leon, articulo 32.2 ,
encomienda al érgano de gestion, entre otras funciones, la de establecer para cada Camparia,
segun criterios de defensa y mejora de la calidad y dentro de los limites fijados por su
Reglamento, los rendimientos, limites maximos de produccion y transformacion, y cualquier
otro aspecto de coyuntura anual que pueda influir en estos procesos.

Abunda en este sentido el articulo 7 del Reglamento de la Denominacion de Origen “TORO”,
cuando determina que el Consejo Regulador podrd determinar la fecha de iniciacion de la
vendimia y acordar normas sobre el ritmo de recoleccién, a fin de que esta se efectle en
consonancia con la capacidad de absorcién de las bodegas, asi como sobre el transporte y tipo
de envase utilizado para el transporte de la uva vendimiada, para que se realice sin deterioro de
la calidad de la uva, y el articulo 8 y el Pliego de Condiciones de la DO TORO, que contempla
la produccion maxima por hectarea de vifiedo.

Para el cumplimiento de las medidas establecidas, igualmente la Ley 8/2005 de la Vifa y del
Vino de Castilla y Ledn en su articulo 26 y en el decreto 50/2018, articulo 32, habilita al mismo
organo de gestion para proponer los requisitos minimos de control a los que debe someterse
cada operador inscrito en todas y cada una de las fases de produccion, elaboracion y
comercializacion de los vinos amparados, todo ello en concordancia a su vez con lo previsto en
el articulo 14 de la misma norma en lo atinente a la existencia de una regulacion, tanto a nivel
general como especifica, que contemple los requisitos exigibles, y en particular el sistema para
su control, para el uso de los nombres geograficos asociados en exclusiva a cada vino amparado,
cuya proteccion se extiende desde la produccion segun dispone el articulo 18.

Ademas ,segln lo establecido en el articulo 49 del Decreto 50/2018 de 20 de diciembre, por el
que se aprueba el Reglamento de las Denominaciones de Origen de Calidad Alimentaria de
Castilla y Leon, la verificacion antes de su comercializacion de que un producto cumple el
Pliego de Condiciones sera efectuado por el Consejo Regulador de la D.O.P. que actuaré por
delegacion de la autoridad competente, siempre que esté acreditado de conformidad con la
norma UNE-EN ISO/IEC 17065:2012, estando sujeto a lo establecido en el capitulo Il de

delegacion de tareas.

2°- REQUISITOS DE OBLIGADO CUMPLIMIENTO
1°-Los limites de produccion en cada una de las variedades, a partir del 6 afio y para esta
campafia de vendimia, son;

- 7.500 kg/ha para la variedad Tinta de Toro en todos los municipios de la D.O.



- 9.000 kg/ha para la variedad Garnacha tinta, Verdejo, Albillo Real, Malvasia Castellana y
Moscatel de grano menudo en los municipios de la D.O.

Para los vifiedos de nuevas plantaciones, cualesquiera que sea la variedad, regiran los siguientes
limites m&ximos de produccion;

Para vifiedos de Afio 0 ( afio de plantacion o primera hoja) : 0 % del maximo autorizado.

Afio 1 ( segunda hoja): 0 % del méximo autorizado.

Afio 2 ( tercera hoja): 50% del méximo autorizado.

Afio 3 ( cuarta hoja): 66,6% del maximo autorizado.

Afio 4 ( quinta hoja): 83,3% del méaximo autorizado.

Afio 5 ( sexta hoja): 100% del méximo autorizado.

En caso de uva procedente de vendimia mecanizada habrd que aumentar el peso de la uva el

porcentaje de peso de raspén, que se estima en un 3%.

2°- El grado alcohdlico probable minimo de las partidas o lotes unitarios de vendimia sera de
10,5% volumen.

3°- El transporte de las uvas a las bodegas se realizara utilizando medios y aplicando préacticas
que no deterioren la calidad de las mismas.

3.- NORMAS DE CARACTER GENERAL.
1°.- Las presentes Normas de Vendimia son DE OBLIGADO CUMPLIMIENTO para todos
los viticultores y bodegas inscritos en los registros del Consejo Regulador de la Denominacién

de Origen TORO.

2°.- Cada operador (_bodegas y viticultores), deberan disponer de un sistema de autocontrol,

cuaderno de campo para los viticultores, y trazabilidad (Decreto 50/2018 art.47), para
garantizar el cumplimiento del Pliego de Condiciones y los acuerdos del érgano de gestion, en
cuanto a procedencia de uva, variedades empleadas, rendimiento de produccién, rendimientos
de extraccion de mostos, estado sanitario, grado y demas caracteristicas recogidas en dicho

Pliego.

3°.- Cuando una parcela, no cumpla el Pliego de Condiciones y por ejemplo supere en alguna de
las variedades, los rendimientos maximos autorizados, la produccion total de la parcela afectada
se entendera como no conforme para la elaboracion de vino acogido a la Denominacion de

Origen “TORO”, debiendo ser almacenada por la bodega receptora de manera independiente del



resto de uva destinada a la elaboracion de DO y manteniendo en todo momento la trazabilidad

del vino elaborado hasta su venta.

4.- Cualquier movimiento de uvas, mostos 0 vinos entre bodegas inscritas debera de ir
acompafiado de los documentos autorizados vigentes, indistintamente que sea vino de mesa o
DO entre bodegas inscritas 0 no, y tanto dentro de la zona D.O. como fuera de la zona. El
incumplimiento de este requisito, podrd, conllevar las consecuencias legales que de ese hecho se
deriven.

5- Los operadores deberan colaborar con el personal de control del consejo en las tareas de
control e inspeccion. Las coacciones, amenazas, injurias, represalias, agresiones o cualquier otra
forma de presién a los empleados publicos o veedores/inspectores de vendimia encargados de
las funciones de inspeccion o vigilancia administrativa, supone un incumplimiento
tipificado como infraccion muy grave en la Ley 8/2005, de la Vifia y del Vino de Castilla y
Ledn (art. 50.1 f) . Asimismo la oposicion a la toma de muestras, la dilacion injustificada o la
negativa a suministrar informacién o documentacién necesaria para las funciones de inspeccion
y control administrativo, asi como la aportacion de documentacion o informacion falsas seréa
considerada como una falta grave segun Ley 24/2003, del 10 de Julio de la Vifia y del Vino

articulo 39.n)

4.- NORMAS DE VENDIMIA QUE AFECTAN A LOS VITICULTORES.

1°.- El Viticultor debera acreditar mediante su sistema de autocontrol /cuaderno de campo que
ninguna de sus Parcelas Viticolas supera el limite maximo de produccion por hectarea admitido
para cada campafia. La bodega receptora tiene la obligacion de asegurar el cumplimiento de este

requisito.

2°- Todos los viticultores que entreguen uva a una bodega elaboradora acogida a esta D.O.,
deberén tener previamente inscritos sus vifiedos en el Registro de Vifias del Consejo Regulador
y disponer de la “TARJETA DE VITICULTOR” correspondiente, documento obligatorio
para la entrega de uva en Bodega. IMPORTANTE: Si se hubiera recibido la tarjeta y se quisiera
modificar, sera OBLIGATORIO traerla para su modificacion, evitando duplicidad de tarjetas.

Al entregar la uva en bodega deberd presentar obligatoriamente la TARJETA al
veedor/inspector de vendimia, expedida en la Oficina del Consejo Regulador previo pago de la
tasa establecida para la campafia 2022. Para cada partida de uva se anotard la pesada y se restara
de los maximos autorizados. La Tarjeta de Viticultor es de uso exclusivo de su Titular,

guedando prohibida la utilizacion de la misma para transacciones de uva correspondientes



a otros titulares. Este tipo de utilizacion que se considera fraudulenta, dara lugar a la retirada

de las mismas y a las consecuencias legales que de ese hecho se deriven.

3°.- Todos los viticultores que tengan inscritos vifiedos en la D.O. TORO, tienen la obligacién
de pesar todas las uvas procedentes de sus vifiedos inscritos, en cumplimiento del sistema de

autocontrol.

4°.- En cualquier momento, los veedores/inspectores de vendimia podran visitar la parcela que

se estd vendimiando y solicitar al viticultor los registros de autocontrol/cuaderno de campo.

5°. Es obligacion del viticultor notificar al Consejo Regulador cualquier incumplimiento del
Pliego de Condiciones, como los excesos de produccién de las parcelas en las que prevea que se
van a superar los rendimientos maximos, para que la totalidad de la uva procedente de esas
parcelas se destine a un nivel de proteccion para el que se permitan rendimientos superiores 0 en
su defecto, a otros usos, con anterioridad al comienzo de vendimia de las mismas.

6°-Se autoriza el aclareo de racimos en el vifiedo inscrito, a condicion de que este sea llevado a
cabo con al menos tres semanas de antelacion a la fecha de vendimia. Si se pretende realizar
después de finales de agosto, se requerird notificacion del interesado y el correspondiente

informe técnico de los servicios de control del CRDO Toro.

6°-La uva procedente de parcelas que no cumplan el Pliego de Condiciones se descargara y
elaborara de manera separada del resto, debiendo almacenarse en un depoésito independiente y

correctamente identificado.

5.- NORMAS DE VENDIMIA QUE AFECTAN A LAS BODEGAS.

1°.- Las bodegas deberan comunicar por escrito al Consejo Regulador a través de
correo electrénico ( declaraciones@dotoro.es ) la fecha de inicio de la vendimia, CON UNA
ANTELACION MINIMA DE 24 HORAS. En el caso de vendimia nocturna se indicaré la

hora aproximada de inicio.

Asi mismo, serd obligatorio que todas las bodegas adjunten a la anterior comunicacion,
el horario de entrada de uva y responsable de la misma, si éste varia por algin motivo, se debera

comunicar con suficiente antelacion.


mailto:declaraciones@dotoro.es

2°.- Toda partida de uva descargada en la bodega debe estar justificada con la Tarjeta de
Viticultor.

3°.- Todas las partidas o lotes unitarios de vendimia tendran que ser pesados y tarados
en la bascula, bien del término municipal o de la bodega donde se descargue la uva. Las
béasculas utilizadas para el pesaje deberdn cumplir con la legislacién vigente.

4°- Se anotara obligatoriamente todos los parametros exigidos en el Pliego de
Condiciones.

5°.- La uva vendimiada en una jornada debera ser descargada y molturada en la tolva de
la bodega durante ese mismo dia. Aquellas partidas de uva que se almacenen durante la noche
para que sean elaboradas en la siguiente jornada no seran aptas para la elaboracion de vino
acogido a la D.O. TORO, salvo que la elaboracion sea una crio-maceracién o en el caso que la
Bodega disponga de las instalaciones adecuadas para mantener las uvas durante el tiempo que
necesite, a una temperatura inferior a 10° C, hasta su molturacion. No seré posible esta opcion

para vendimia mecanizada o a granel.

6°.- Las bodegas como responsable de sus entradas de uva, trazabilidad y dentro de su propio
autocontrol (Decreto 50/2018 art.47), para garantizar el cumplimiento del reglamento de la DO
y los acuerdos del 6rgano de gestion, anotando de cada entrada de partida de uva, fecha de
descarga, hora aproximada, nombre del viticultor y su numero de tarjeta, la procedencia (
poligono y parcela),la variedad, la cantidad entregada, los parametros que establece la
normativa, y el depdsito destino en la bodega. La bodega debera conservar un ejemplar del

listado de entradas de uva durante cinco afios.

7°- Todas las bodegas que deseen recoger uvas procedentes de vifiedos no inscritos pero que
corresponda a términos municipales de la DO TORO , uvas procedentes de parcelas con exceso,
y en general uvas que no cumplen con lo especificado en el Pliego de Condiciones de la DO
TORO, deberdn notificando por escrito con un margen minimo de 24 horas de antelacion al

Consejo Regulador de esta operacion, debiendo detallarse su trazabilidad.

8°- En las bodegas inscritas en el registro correspondiente de este Consejo Regulador, no puede
realizarse la elaboracion, almacenamiento, o manipulacion de uvas, mostos o vinos obtenidos de

superficies viticolas situadas fuera de la zona de produccion de la D.O.



